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Gas range as well as method to improve the cooking state of gas ranges in 
particular with glass-ceramic cooking hobs. 
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Abstract of EP0423493 

The invention relates to a gas range as well as a method to improve the cooking state of gas ranges, in 
which the cooking hob (7) is cooled by supplying a cooling air flow (21) against the underside of the 
cooking hob (7), as a result of which the undesirable overcooking or continued cooking of the product 
being cooked can be prevented. 
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© Gasherd sowle Yerfahren zur Verbesserung des Kochverhaltens von Gasherden, Insbesondere mlt 
Glaskeramik-Kochplatten. 



© Die Erfindung betrifft einen Gasherd sowie ein 
Verfahren zum Verbessern des Kochverhaltens von 
Gasherden, bei welchem "die Kochplatte (7) durch 
Zufuhren eines Kuhlluftstromes (21) gegen die Un- 
terseite der Kochplatte (7) gekuhlt wird, wodurch das 
unerwunschte Ober- bzw. Weiterkochen des Kochgu- 
tes verhindert werden kann. 
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GASHERD SOW!E VERFAHREN ZUR VERBESSERUNQ DES KOCHVERHALTENS VON GASHERDEN, INSBE- 

SONDERE MIT GLASKERAMIK-KOCHPLATTEN 



Die Erfindung betrifft einen Gasherd nach dem 
Oberbegriff des Anspruches 1 sowie ein Verfahren 
zur Verbesserung des Kochverhaltens von Gasher- 
den mit Kochplatten, insbesondere mit 
Glaskeramik-Kochplatten, nach dem Oberbegriff 
des Anspruchs 12. 

Ein dem Oberbegriff des Anspruches 1 ent- 
sprechender Gasherd ist z.B. aus der DE-PS 24 40 
701 bekannt. 

Der gattungsgema/3e Gasherd zeigt gegenuber 
konventionellen atmospharischen Brennern ein 
schlechteres Kochverhalten. Bedingt durch die 
Warmekapazitat der Kochflache und des Brenner- 
steins bzw. der Brennerplatte wird wahrend der 
Abkuhlphase noch Energie an das Kochgut abge- 
geben. Durch Abschalten des Brenners kann daher 
ein unerwtinschtes Weiter- bzw. Oberkochen des 
Kochgutes nur schlecht verhindert werden, d.h. der 
Brenner mu/3 sicherheitshalber fruher ausgeschaltet 
werden, was aber wiederum die Bedienung gewoh- 
nungsbedurftig macht. Das unerwunschte Weiter- 
kochen tritt vor ailem deshalb auf, weil die Warme- 
verluste insbesondere bei Glaskeramik-Kochplatten 
deutlich niedriger sind als bei konventionellen Gas- 
herden. Dies fuhrt zwar einerseits zu einem gunsti- 
gen Energieverbrauch, andererseits aber zu dem 
oben genannten schlechteren Kochverhalten. 

Es ist daher Aufgabe der vorliegenden Erfin- 
dung, einen Gasherd nach dem Oberbegriff des 
AnsprCches 1 sowie ein Verfahren nach dem Ober- 
begriff des Anspruches 12 zu schaffen, mit denen 
eine Verbesserung des Kochverhaltens moglich ist 

Die Losung dieser Aufgabe erfolgt durch die 
Merkmale des AnsprOches 1 bzw. des Anspruches 
12. 

Die angestrebte Verbesserung des Kochverhal- 
tens durch ein Verhindern eines Weiter- bzw. Ober- 
kochens wird dadurch erreicht, da/3 in der Abkuhlp- 
hase der Tern peraturabf all der Kochflache der 
Kochplatte erheblich beschleunigt wird, was wie- 
derum eine schnellere AbkUhlung des Kochgutes 
mSglich macht. Im einzelnen wird hierbei sowohl 
der Brenner, insbesondere Strahlungsbrenner, 
selbst als auch die Unterseite der Kochplatte, ins- 
besondere Glaskeramik-Kochplatte, abgektihlt. 

Die Unteransprdche 2-11 haben vorteilhafte 
Weiterbildungen des erfindungsgema/3en Gasher- 
des zum Inhalt. 

Bei einer Ausfuhrungsform ist es mfiglich, als 
Kuhlluft-ZufUhreinrichtung ein separates Gebiase 
vorzusehen, das ein Zusatzgerat bildet, das vor- 
zugsweise an einen zum Geh&use bzw. zum 
Brennraum des Brenners fuhrenden Brenngemisch- 
ZufUhrkanal angeschlossen werden kann, in dem 



die Brenngemisch-Aufbereitungseinrichtung ange- 
ordnet ist. Bei dieser Anordnung wird das Gebiase 
beispielsweise nach dem Abschalten des Brenners 
eingeschaltet, so da/3 die Qber den Brenngemisch- 

5 Zufuhrkanal in den Brennraum des Brenners einge- 
leitete KOhlluft Ober die perforierte Brennerplatte 
ausstrSmt und zur Unterseite der Kochplatte ge- 
langt. Hierbei wird sowohl der Brenner als auch die 
Kochplatte und damit ihre Kochflache schnell abge- 

10 ktihlt, so da/3 das unerwunschte Weiter-bzw. Ober- 
kochen des Kochgutes sicher vermieden werden 
kann. 

Bei einer alternativen Ausfuhrungsform kann zu 
diesem Zweck ein Gebiase ausgenutzt werden, 

75 da/3 als ein Teil der Brenngemisch-Aufbereitungs- 
einrtchtung ohnehin im Gasherd integriert ist. Bei 
einer derartigen Konstruktion werden zur Brennge- 
mischaufbereitung Gas und Verbrennungsluft uber 
separate voneinander getrennte Leitungen und ent- 

20 sprechende ZufUhreinrichtungen dem Brennraum 
zugefGhrt Auf der Luftseite wird hierfUr ublicher- 
weise das erwahnte Gebiase verwendet, das zum 
AbkUhlen des Brenners bzw. der Kochplatte nach 
dem Abschalten der Gaszufuhr weiterbetrieben 

25 wird. Vorzugsweise ist in der Zufuhrleitung fur Luft 
zwischen dem Gebiase und dem Brenner ein 
ROckschlagventil angeordnet. Die zuvor genannten 
Ausfuhrungsformen sind insbesondere vorteilhaft, 
weil sie einfach und kostengUnstig sind, da im 

30 ersteren Fall das Zusatzgeblase in einen bereits 
vorhandenen ZufUhrkanal integriert werden kann 
und im zweiten Falle lediglich eine geeignete 
Betatigungs- bzw. Schalteinrichtung vorgesehen 
werden mufl, damit das ohnehin vorhandene Ge- 

35 blase im Bedarfsfaile zur KUhlung eingeschaltet 
werden kann. 

Bei der in den Anspmchen 6-11 definierten 
Betatigungseinrichtung in Form einer Steuer- bzw. 
Regeleinrichtung ergibt sich der besondere Vorteil, 

40 da/3 die Funktionen des erfindungsgemaflen Gas- 
herdes weitgehend automatisiert werden konnen, 
wobei insbesondere bei einer temperaturabhang't- 
gen Ablaufsteuerschaltung sehr feinftlhlige Regel- 
vorgange ausgefGhrt werden konnen. Es ist hierbei 

45 moglich, als Signale die Temperatur an der Unter- 
seite der'Kochplatte bzw. die Temperatur im Raum 
zwischen Brennerplatte und Kochplatte Oder auch 
die Brennerplattentemperatur selbst auszunutzen. 
Das erfindungsgema/3e Verfahren ist in An- 

50 spruch 12 mit den zugehSrigen UnteransprUchen 
definiert. Hierdurch wird auf einfache Art und Wei- 
se ein Weiter- bzw. Oberkochen des Kochguts ver- 
hindert, indem ein Luftstrom unter Oberdruck in die 
Ansaugoffnungen des Brenners geblasen wird, 
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nachdem dieser abgeschaltet wurde. Auf diese 
Weise werden sowohl der Brenner, insbesondere 
Strahlungsbrenner, selbst als auch die Unterseite 
der Kochplatte. insbesondere Glaskeramik-Koch- 
platte, abgekOhlt. Insbesondere bei Strahlungsbren- 
nem, die mit einem Gas-Luft-Gemisch unter Ober- 
druck betrieben werden, kann dieser Effekt da- 
durch erzielt werden, da/3 beim Abschalten des 
Brenners nur die Gaszufuhr, nicht aber die Luftzu- 
fuhr gesperrt wird. 

Die Abschaltung des Luftstromes erfolgt nach 
einer Dauer von 5 bis 60 Sekunden, vorzugsweise 
10 bis 30 Sekunden nach Abschalten des Bren- 
ners. In diesen Bereichen ist der AbkUhleffekt be- 
sonders gro/3 und gleichzeitig wird ein unnotiger 
Energieverbrauch durch zu lange Kuhlluftstromzu- 
fuhr vermieden, da nach den zuvor genannten 
Obergrenzen der Abkuhlproze/J bereits genugend 
fortgeschritten ist. 

Der Abschaltvorgang kann hierbei iiber eine 
Zeitsteuerung oder eine Ablaufsteuerung gesteuert 
werden, bei der die Temperatur an der Unterseite 
der Kochplatte als Steuergro/3e verwendet wird. Es 
ist jedoch auch moglich, die Temperatur an der 
Brennerplatte bzw. im Zwischenraum zwischen die- 
ser und der Unterseite der Kochplatte auszunutzen. 

Bei einer besonders bevorzugten AusfUhrungs- 
form werden die Kontakte der Heiflanzeige an ei- 
nem Schutztemperaturregler des Brenners, insbe- 
sondere Strahlungsbrenners, zur Steuerung heran- 
gezogen. 

Das erfindungsgemafle Verfahren kann selbst- 
verstandlch nicht nur beim Abschalten des Bren- 
ners angewendet werden, sondern auch dazu die- 
nen, beim Zuruckschalten des Leistungsschalters 
auf eine niedrigere Stufe ein schnelleres Erreichen 
dieser Stufe zu realisieren. In diesem Fall wird fur 
einen bestimmten Zeitraum die Gaszufuhr gedros- 
selt bzw. gestoppt, und ein Luftstrom in der be- 
schriebenen Weise von unten gegen die Kochplatte 
geleitet. Das Drosseln bzw. Stoppen der Gaszufuhr 
kann ebenfalls uber eine Ablaufsteuerung realislert 
werden. 

Der Druck, mit dem der Luftstrom gegen die 
Unterseite der Kochplatte geleitet wird, betragt vor- 
zugsweise 50 bis 150 Pa, insbesondere 80 bis 100 
Pa Der Kiihleffekt laflt sich durch Erhohung des 
Drucks verstarken. Vorteilhafterweise wird hierbei 
zur Ermoglichung einer hohen Wirtschaftlichkeit 
des Verfahrens die DruckerhOhung so begrenzt, 
da/3 Probleme im Hinblick auf zu hohen Energiever- 
brauch, Verschlei/3 oder Gerauschentwicklung be- 
grenzbar sind. 

Weitere Einzelheiten, Merkmale und Vorteile 
der Erfindung ergeben sich aus der nachfolgenden 
Beschreibung von Ausfiihrungsbeispielen anhand 
der Zeichnung. 

Es zeigt: 



Fig. 1 eine schematisch stark vereinfachte Dar- 
stellung einer ersten Ausfuhrungsform eines er- 
findungsgemaflen Gasherdes, 
Fig. 2 eine der Fig. 1 entsprechende Darstellung 
5 einer zweiten Ausfuhrungsform, 

Fig. 3 eine den Fig. 1 und 2 entsprechende 
Darstellung einer dritten Ausfuhrungsform eines 
erfindungsgema/ten Gasherdes, und 
Fig. 4 ein Diagramm zur Verdeutlichung der 
70 durch das erfindungsgemafle Verfahren erziel- 
baren schnelleren Abkuhlrate der Kochplatte 
bzw. deren Kochflache. 
In Fig. 1 ist eine erste Ausfuhrungsform eines 
erfindungsgema/ten Gasherdes 1 dargestellt, der 
75 einen Brenner 2 aufweist, der im Beispielsfalle in 
Form eines Strahlungsbrenners ausgebildet ist. Der 
Brenner 2 weist ein Gehause 3 auf, in dem ein 
Brennraum 4 angeordnet ist, dessen Oberseite von 
einer perforierten Brennerplatte 5, insbesondere in 
20 Form einer Keramikplatte, abgedeckt ist. 

Unter Bildung eines Zwischenraumes 6 ist 
oberhalb des Brenners 2 bzw. der Brennerplatte 5 
eine Kochplatte 7 angeordnet, die bei der darge- 
steilten Ausfuhrungsform vorteilhafterweise als 
25 Giaskeramik-Kochplatte ausgebildet ist. Wie dies in 
Fig. 1 nur schematisch angedeutet ist, ist der Bren- 
ner 2 Uber einen einen Zwischenboden bildenden 
BUgel 8 und 9 und die Kochplatte 7 Gber BOgel 10 
bzw. 11 an einem Gehause bzw. Gestell 12 des 
so Gasherdes 1 befestigt. 

Der Gasherd 1 weist ferner eine 
Brenngemisch-Aufbereitungseinrichtung 13 auf, die 
im Beispielsfalle eine Gaszufuhrleitung 14 mit einer 
daran angeordneten Gasduse 15 sowie ein Venturi- 
35 Rohr 16 mit daran angeordneten Luftansaugoff nun- 
gen 17 umfaflt. Wie Fig. 1 hierbei verdeutlicht, ist 
die GasdUse 15 innerhalb eines Brenngemisch- 
Zufuhrkanales 1 8 angeordnet und auf das Venturi- 
Rohr 16 gerichtet, so da/3 beim Austritt von Gas 
40 aus der DOse 15 die erforderliche Verbrennungsluft 
selbsttatig angesaugt wird. 

Der Brenngemisch-ZufOhrkanal 18 ist mit dem 
Gehause 3 bzw. mit dem Brennraum 4 des Bren- 
ners 2 verbunden. 
45 In Gasaustrittsrichtung gesehen ist hinter der 
GasdUse 15 ein Verbindungsstutzen 19 vorgese- 
hen, der in StrSmungsverbindung mit dem 
Brenngemisch-Zufiihrkanal steht und an den wie- 
derum eine KDhlluft-ZufGhreinrichtung 20 ange- 
50 schlossen ist, die im Beispielsfalle als Geblase 
ausgebildet ist. 

Durch eine in Fig. 1 nicht im einzelnen darge- 
stellte Betatigungseinrichtung kann dieses Geblase 

20 nach dem Ausschalten der Brenngemischzufuhr 
55 eingeschaltet werden, wodurch ein durch die Pfeile 

21 symbolisierter Kuhlluftstrom uber den 
Brenngemisch-Zufuhrkanal 18 dem Brennraum 4 
des Brenners 2 zugefuhrt wird. Von dort stromt der 
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KUhlluftstrom durch die perforierte Brennerplatte 5 
auf die der Brennerplatte 5 zugewandte Unterseite 
22 der Kochplatte 7, wodurch dies© und Insbeson- 
dere deren Kochflache 23 gekuhlt wird. im Zuge 
dieser KUhlluftzufuhr wird naturlich auch der Bren- 
ner 2 und insbesondere seine Brennerplatte 5 ge- 
kuhlt. 

Zu dieser Ausfuhrungsform ist erganzend zu 
sagen, da/J bei der in Fig. 1 dargestellten Anord- 
nung des Stutzens 19 und damit des Geblases 20 
ein gewisser Luftaustritt Uber die Offnungen 17 
wahrend der Kuhlphase stattfindet, der jedoch 
durch eine geeignete Ausbildung des Venturi-Roh- 
res 16 und der Offnungen 17 minimierbar ist. Es ist 
jedoch zum vollstandigen Vermeiden eines KUhl- 
luftaustrittes auch moglich, den Anschlu/tetutzen 19 
in Gasaustrittsrichtung gesehen hinter den Ansaug- 
offnungen 17 an den Brenngemisch-Zufuhrkanal 18 
anzuschlie/ten. 

In Fig. 2 ist eine zweite AusfUhrungsform eines 
erfindungsgema/ten Gasherdes Y dargestellt, die 
in einer Vielzahl von Teilen mit der AusfUhrungs- 
form gemafl Fig. 1 Obereinstimmt. Diese Uberein- 
stimmenden Teile sind mit den gleichen Bezugszif- 
fern wie in Fig. 1, jedoch mit einem Index-Strich 
gekennzeichnet. Diesbezuglich wird auf die voran- 
gegangene Beschreibung Bezug genommen, die 
fur den generellen Aufbau der Ubereinstimmenden 
Teile bei der Ausfuhrungsform gemafl Fig. 2 eben- 
falls GUItigkeit hat. 

Ein Unterschied zwischen den beiden Ausfuh- 
rungsformen besteht darin, dai3 die Brenngemisch- 
Aufbereitungseinrichtung 13' Gas und Luft uber 
getrennte ZufuhrkanSle 24 bzw. 25 in den Brenn- 
raum 4' des Brenners 2 einleitet. Wie Fig. 2 hier- 
bei verdeutlicht, stellt der Zufuhrkanal 24 den Kanal 
dar, durch den Gas eingeleitet wird, wShrend Ober 
den ZufUhrkanal 25 die notige Verbrennungsluft mit 
Hilfe des Geblases 2o' zugefOhrt werden kann. Im 
Zufuhrkanal 25 ist Oberdies vorteilhafterweise ein 
Ruckschlagventil 26 angeordnet, dessen Sperrstel- 
lung ein Zuruckflie/ten von Luft bzw. Luft-Gas-Ge- 
misch zum Geblase 20 verhindert. 

Bei dieser Ausfuhrungsform ist das Geblase 
20* mithin ein Teil der Brenngemisch-Aufberei- 
tungseinrichtung 13', wobei die von der Gaszufuh- 
rung 14, 15' getrennte Anordnung des GeblSses 
2o' den Vorteil ergibt, dafl dieses Geblase 20' 
gletchzeitig als Kuhlluft-Zufuhreinrichtung verwen- 
det werden kann, wenn die Gaszufuhr zum Brenner 
2 unterbrochen wird. Der Vorteil dieser Anordnung 
besteht vor allem darin, dafl kein separates bzw. 
zusatzliches Geblase vorgesehen werden mu/J, so- 
lange das ohnehin im Gasherd l' vorhandene Ge- 
blase 2o' der Brenngemisch-Aufbereitungseinrich- 
tung 13' auch zu KOhlzwecken der Kochplatte 7 in 
der zuvor unter Bezugnahme auf Fig. 1 beschriebe- 
nen Art und Weise verwendet werden kann. 



In Fig. 3 ist eine dritte Ausfuhrungsform eines 
erfindungsgema/ten Gasherdes l" dargestellt, die 
in der Art der Brenngemischaufbereitung im we- 
sentlichen der Ausfuhrungsform gema/3 Fig. 1 ent- 
5 spricht. Insofern sind wiederum alls ubereinstim- 
menden Teile mit den gleichen Bezugszeichen, 
jedoch mit doppelten Indizierungsstrichen gekenn- 
zeichnet. 

Diese Ausfuhrungsform weist als Besonderheit 

w vor allem eine vorzugsweise elektronische Regel- 
bzw. Steuereinrichtung 27 auf, wobei die Gaszufuhr 
28 uber ein Sicherheitsventil 29 und ein Energiere- 
gelventil 30 gesteuert wird. Hierzu sind sowohl das 
Sicherheitsventil 29 wie auch das Energieregler- 

15 ventil 30 mit der Steuer- bzw. Regeleinrichtung 27 
uber entsprechende Leitungen 31 bzw. 32 signal- 
verbunden. Die dargestellte Anordnung weist ferner 
einen Gleichdruckregler 33 auf, der in Reihe zu 
dem Sicherheitsventil 29 und dem Ene rgie regie r- 

20 ventil 30 in der Gaszufuhrleitung 28 zur Gasduse 
15" angeordnet ist. Der Gleichdruckregler 33 ist 
ferner Uber eine Fuhlerleitung 34 mit dem Luftzu- 
fuhrstutzen 19" verbunden. 

Wie Fig. 3 ferner verdeutlicht, ist die Steuer- 

25 bzw. Regeleinrichtung 27 Uber eine Leitung 35 mit 
dem Geblase 2o" verbunden, so dafl die Steuer- 
bzw. Regeleinrichtung 27 die Laufzeit des Gebla- 
ses 20 nach Abschalten des Energiereglerventils 
30 steuern kann. 

30 Als Steuergroflen kfinnen hierbei Temperatur- 
werte von der Steuer- bzw. Regeleinrichtung 27 
verarbeitet werden, die bei spiels weise von in Fig. 3 
nicht naher dargestellten MeflfOhlern an der Unter- 
seite 22' der Kochplatte 7" erfafit werden. Ferner 

35 ist es moglich, derartige Temperaturwerte im Zwi- 
schenraum 6" wie auch an der Brennerplatte 5" zu 
erfassen und der Regel- bzw. Steuereinrichtung 27 
zuzuleiten. 

In Fig. 4 ist die AbkUhlgeschwindigkeit der 

40 Mitte der Kochzone, die mit Hilfe des eingangs 
erlauterten erfindungsgemaflen Verfahrens erreicht 
werden kann, dargestellt. Zum Vergleich ist gestri- 
chelt das Ergebnis dargestellt, das sich ohne Ver- 
wendung des erfindungsgema/ten Verfahrens er- 

45 gibt Man erkennt sehr leicht, da/3 die AbkUhlge- 
schwindigkeit, die mit dem erfindungsgema/ten 
Verfahren erreicht wird, wesentlich hoher liegt. 

Die durch das erfindungsgemafle Verfahren er- 
zielte Verbesserung ist auch an der Dauer des 

50 Weitersprudelns von Wasser nach dem Abschalten 
des Brenners erkennbar. Ohne Zusatzma/3nahmen 
wird an einem Testgerat die erste Abnahme des 
Sprudelns nach 16 sec und eine deutliche Abnah- 
me nach 29 sec festgestellt. Mit der erfindungsge- 

55 ma/ten Zusatzmaflnahme wird die erste Abnahme 
bereits nach 7 sec und die deutliche Abnahme des 
Sprudelns nach 16 sec ermitteit. 

Dies belegt, dafl das erfindungsgema/te Ver- 
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fahren sehr effizient die Abkuhigeschwindigkeit er- 
hoht, und dafi der erfindungsgemafle Gasherd auf 
einfache Art und Weise modifiziert werden kann, 
wodurch erhebliche Verbesserungen des Kochver- 
haltens erreicht werden konnen. 



Ansprliche 

1. Gasherd (1; l'; l") 

- mit mindestens einem Brenner (2; 2 ; 2"), insbe- 
sondere in Form eines Strahlungsbrenners, der ei- 
nen in einem Gehause (3; 3'; 3") angeordneten 
Brennerraum (4; 4\ 4") und eine auf der Oberseite 
des Gehauses angeordnete perforierte Brennerplat- 
te (5; 5 ; 5 ), insbesondere in Form einer Keramik- 
platte aufweist; und 

- mit einer oberhalb des Brenners (2; 2; 2*) ange- 
ordneten Kochplatte (7; 7\ 7"), insbesondere einer 
Glaskeramik-Kochplatte; gekennzeichnet durch 

- eine Kahliuft-ZufGhreinrichtung (20; 2fj'; 20*), die 
der dem Brenner (2; 2\ 2) zugewandten Untersei- 
te (22; 22; 22") der Kochplatte (7;^ 7; 7") bei 
Bedarf einen KD hi luftstrom (21; 21 '; 21 ") zufuhrt. 

2. Gasherd nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, da/3 die KUhlluft-ZufOhreinrichtung (20) als 
ein ein Zusatzgerat bildendes Geblase ausgebildet 
ist. 

3. Gasherd nach Anspruch 1 Oder 2, dadurch ge- 
kennzeichnet, da/3 die Kuhlluft-ZufUhreinrichtung 
(20) an einen zum Brennerraum (4) fUhrenden 
Brenngemisch-Zufuhrkanal (18) angeschlossen ist. 

4. Gasherd nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, da/3 die KUhlluft-ZufUhreinrichtung (20') 
ein Geblase ist, das als Teil der Brenngemisch- 
Aufbereitungseinrichtung (13') an einen Luftzuftihr- 
kanai (25) angeschlossen ist t der von einem Gas- 
zufQhrkanal (24) getrennt zum Brenner (2) fUhrt. 

5. Gasherd nach einem der Anspriiche 1-4, ge- 
kennzeichnet durch eine BetMtigungseinrichtung 
zum Abschalten bzw. Drosseln der Gaszufuhr der 
Brenngemisch-Aufbereitungseinrichtung (1 3) und 
zum gleichzeitigen Einschalten bzw. Aufrechterhal- 
ten und gegebenenfalls ErhQhen der Luftzufuhr. 

6. Gasherd nach Anspruch 4, dadurch gekenn- 
zeichnet, da/3 die Betatigungseinrichtung als 
Steuer- bzw. Regeleinrichtung (27) ausgebildet ist, 
die mit dem Geblase (20 ") und der GaszufDhrein- 
richtung (28, 29, 30) betriebsverbunden ist. 

7. Gasherd nach Anspruch 6, dadurch gekenn- 
zeichnet, dafl die Steuer- bzw. Regeleinrichtung 
(27) eine Zeitsteuerschaltung aufweist. 

8. Gasherd nach Anspruch 6, dadurch gekenn- 
zeichnet, dafi die Steuer- bzw. Regeleinrichtung 
(27) eine Ablaufsteuerschaltung aufweist. 

9. Gasherd nach Anspruch 8, dadurch gekenn- 
zeichnet, dafi die Ablaufsteuerschaltung mit Tem- 
peratursensoren signalverbunden ist, die die Tem- 



peratur an der Unterseite (22') der Kochplatte (7*) 
erfassen. 

10. Gasherd nach Anspruch 8, dadurch gekenn- 
zeichnet, da/3 die Ablaufsteuerschaltung mit Tem- 

5 peratursensoren verbunden ist, die die Temperatur 
an der Brennerplatte (5") bzw. jrn Zwischenraum 
(6) zwischen Brennerplatte (5) und Kochplatte 
(7 ) erfassen. 

11. Gasherd nach Anspruch 8, dadurch gekenn- 
w zeichnet, da/3 die Steuer- bzw. Regeleinrichtung 

(27) mit Kontakten der Hei/3anzeige an einem 
Schutztemperaturregler des Brenners (2) signal- 
verbunden ist. 

12. Verfahren zur Verbesserung des Kochverhal- 
75 tens von Gasherden mit Kochplatten, insbesondere 

mit Strahlungsbrennern und Glaskeramik-Kochplat- 
ten, dadurch gekennzeichnet, da/3 nach dem Aus- 
schalten oder Herunterschalten des Brenners ein 
Luftstrom von unten gegen die Kochplatte geleitet 
20 wird. 

13. Verfahren nach Anspruch 12, dadurch gekenn- 
zeichnet, da/3 bei unter Normaldruck arbeitenden 
Brennern, insbesondere Strahlungsbrennern, der 
Luftstrom nach dem Abschalten unter Uberdruck 

25 gegen die Kochplatte geleitet wird. 

14. Verfahren nach Anspruch 12, dadurch gekenn- 
zeichnet, da/3 bei Brennern, insbesondere Strah- 
lungsbrennern, die mit einem Gas-Luft-Gemisch 
unter Uberdruck betrieben werden, beim Ausschal- 

30 ten nur die Gaszufuhr gesperrt wird, wohingegen 
die Luftzufuhr aufrechterhalten und gegebenenfalls 
der Uberdruck der Luft erhoht. wird. 

15. Verfahren nach einem der Anspruche 12-14, 
dadurch gekennzeichnet, da/3 der Luftstrom durch 

35 eine Ablaufsteuerung geregelt wird. 

16. Verfahren nach Anspruch 15, dadurch gekenn- 
zeichnet, da/3 der Ablauf zeitgesteuert wird. 

17. Verfahren nach Anspruch 15, dadurch gekenn- 
zeichnet, da/3 die Temperatur an der Unterseite der 

40 ■ Kochplatte als Steuergroi3e fur die Ablaufsteuerung 
verwendet wird. 
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